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1. паспорт ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ.01. Управление ассортиментом товаров
1.1. Область применения программы

Рабочая  программа профессионального модуля является частью Программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров, базового уровня подготовки в части освоения вида профессиональной деятельности (ВПД)
в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД) – управление ассортиментом товаров
и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК 1.1 выявлять потребность в товарах;

ПК 1.2 осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции;

ПК 1.3 управлять товарными запасами и потоками;

ПК 1.4 оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.

В   МДК.01.01. Основы управления ассортиментом товаров введена вариативная часть  в объеме 183 часа  с целью повышения качества профессиональной подготовки. 

В ПМ 01.  за счёт вариативной части введён МДК 01.02.  Основы мерчандайзинга 96 часов  с целью повышения качества профессиональной подготовки. 

Введение данного  МДК обусловлено потребностями работодателей.
Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в дополнительном профессиональном образовании при повышении квалификации товароведов и менеджеров.
1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам освоения профессионального модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями студент в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:

· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров;

уметь:

· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение, в т.ч. поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам, окружающей среде; 

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда;

знать:

· ассортимент однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;

· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройство;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся на деятельность организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;
· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).

В результате освоения вариативной части программы обучающийся должен 
МДК 01.01
Обладать  дополнительными профессиональными компетенциями:

· ДПК 1.5 эксплуатировать торгово-технологическое оборудование в соответствии с его функциональными возможностями;

· ДПК 1.6 соблюдать правила, регулирующие охрану труда на предприятиях торговли, и технику безопасности при работе с торговым оборудованием. 

уметь:

· определять показатели качества потребительских товаров в соответствии нормативно технической документации;
· определять пищевую и энергетическую ценность продовольственных товаров;

·  консультировать о свойствах и правилах эксплуатации непродовольственных товаров;
· использовать в торгово-технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое, контрольно-кассовое оборудование;

· выбирать торговое оборудование для различных типов торговых организаций и составлять обоснованные заявки-предложения по их техническому оснащению;

· составлять и вести документацию по регулированию условий и охраны труда и вопросам производственной санитарии на предприятиях торговли.

знать:
· маркетинговую среду предприятия
· товарную политику предприятия
· принципы работы торгово-технологического оборудования; 

· нормативно-техническую документацию по техническому обслуживанию оборудования; 

· порядок выбора различных видов торгового оборудования в зависимости от структуры торгового предприятия, его площади и других параметров;

· порядок ведения различных видов документации по регулированию условий и охраны труда и вопросам производственной санитарии на предприятиях торговли;
МДК 01.02.

Обладать  дополнительными профессиональными компетенциями:

ДПК 1.7 соблюдать правила мерчандайзинга 
Знать:
· Мерчандайзинг как технология продажи;
· Методы продажи товаров на основе технологий мерчандайзинга;
· Мерчандайзинговый подход к распределению и размещению товаров в торговом зале.
Уметь:
· Управлять поведением покупателя как компонентом технологии мерчандайзинга;
· Формировать атмосферу торгового зала.
1.3. Количество часов на освоение программы профессионального модуля:

Всего 897  часов, в том числе:
максимальной учебной нагрузки обучающегося – 753 часов, включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 502 часов;

самостоятельной работы обучающегося – 251 час
учебной практики – 108 часов

производственной практики –36 часов

2. результаты освоения ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

Результатом освоения профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:
	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 1.1.
	выявлять потребность в товарах;

	ПК 1.2.
	осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции;

	ПК 1.3.
	управлять товарными запасами и потоками;

	ПК 1.4.
	оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.

	ДПК 1.5.
	знать функциональные возможности торгово-технологического оборудования, обладать способностью его эксплуатировать;

	ДПК 1.6.
	соблюдать правила, регулирующие охрану труда на предприятиях торговли, и технику безопасности при работе с торговым оборудованием.

	ДПК 1.7.
	соблюдать правила мерчандайзинга

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность

	ОК 4. 
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития

	ОК 5.
	Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий 

	ОК 6. 
	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями 

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий

	ОК 8. 
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий и профессиональной деятельности


3 СТРУКТУРА и содержание профессионального модуля

3.1 Тематический план профессионального модуля 
	Код

профессио-нальных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего часов


	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика 

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося
	Учебная,

часов
	Производственная

(по профилю специальности),
часов



	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),

часов
	Всего,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),

часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ПК 1.1-1.4

	Раздел 1.Формирование торгового ассортимента
	765
	438
	90
	20
	219
	-
	108
	-

	ПК1.1; 1.3


	Раздел 2.Управление товарными запасами и товарными потоками
	96
	64
	14
	-
	32
	-
	-
	-

	ПК 1.1-1.4

ДПК 1.5-1.6
	Производственная практика (по профилю специальности), часов 
	36
	
	36

	Всего:
	897
	502
	104
	20
	251
	-
	108
	36


3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю  ПМ.01 Управление ассортиментом товаров

	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем.
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся 
	Объем часов
	Уровень освоения

	ПМ.01. Управление ассортиментом товаров
	765
	

	Раздел 1Теоретические основы товароведения продовольственных товаров
	134
	

	Тема 1.1. Введение. 

Предмет, цели и задачи МДК
	Содержание 
	10
	

	
	1
	Введение в товароведение
	2
	1

	
	2
	Классификация продовольственных товаров
	2
	

	
	3
	Химический состав продовольственных товаров
	2
	

	
	4
	Пищевая ценность продовольственных товаров
	2
	

	
	5
	Методы консервирования пищевых продуктов
	2
	

	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Рассчитать товарные потери (усушка, утруска, распыл)
	4
	

	Тема 1.2. Зерномучные товары.

	Содержание
	8
	

	
	1
	Зерновые культуры. Мука, дрожжи.
	2
	1,2

	
	2
	Макаронные изделия. Производство. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	3
	Крупа. Производство. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	4
	Хлебобулочные изделия. Сухарные и бараночные изделия. Производство. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу зерномучных товаров по: биологической , торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.3 Плодоовощные товары.
	Содержание
	12
	

	
	1
	Химический состав и классификация плодов и овощей
	4
	

	
	2
	Клубнеплоды. Корнеплоды. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	3
	Капустные, луковые, томатные, тыквенные овощи. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	4
	Семечковые и косточковые плоды. Субтропические и тропические плоды. Орехоплодные. Хранение. Требование к качеству.
	2
	1,2

	
	5
	Грибы. Переработанные плоды и овощи. Производство. Хранение. Требование к качеству.
	2
	

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу плодоовощных товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.4.

Вкусовые товары.


	Содержание
	14
	

	
	1
	Классификация чая. Упаковка, маркировка, хранение. Требования к качеству.
	2
	1,2

	
	2
	Классификация кофе. Упаковка, маркировка, хранение. Требования к качеству.
	2
	1,2

	
	3
	Пряности и приправы. Требования к качеству.
	2
	1,2

	
	4
	Безалкогольные напитки.
	2
	1,2

	
	5
	Алкогольные и слабоалкогольные напитки
	4
	1,2

	
	6
	Прочие алкогольные напитки
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу вкусовых товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.5.

Кондитерские товары.


	Содержание
	18
	

	
	1
	Сахар. Заменители сахара. Крахмал. Мёд. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	2
	Фруктово-ягодные изделия. Мармелад. Пастильные изделия. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	3
	Шоколад и какао-порошок. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	4
	Карамель. Ирис и драже. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	5
	Конфеты. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	4
	1,2

	
	6
	Мучные кондитерские изделия. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	4
	

	
	7
	Халва и восточные сладости. Лечебные и диетические изделия. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу кондитерских товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.6. 

Молочные товары


	Содержание
	14
	

	
	1
	Молоко. Сливки. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	1,2

	
	2
	Творог, творожные изделия Сметана. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	1,2

	
	3
	Масло коровье. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	1,2

	
	4
	Кисломолочные  продукты и напитки. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	1,2

	
	5
	Мороженое. Молочные консервы. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	1,2

	
	6
	Сыры. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	4
	1,2

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу молочных товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.7.

Мясные товары


	Содержание
	16
	

	
	1
	Классификация мяса. Клеймение туш и показатели упитанности
	4
	1,2

	
	2
	Качество и хранение мяса. Разделка туш для розничной торговли
	2
	1,2

	
	3
	Субпродукты. Мясо птицы
	2
	1,2

	
	4
	Колбасные изделия. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	4
	

	
	5
	Мясные консервы. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	

	
	6
	Мясные полуфабрикаты. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	

	
	7
	Мясокопчености. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	2
	

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу мясных товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.8. Рыбные товары


	Содержание
	14
	

	
	1
	Живая и охлажденная рыба. Мороженая рыба. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	4
	1,2

	
	2
	Соленая, копченая рыба, балычные изделия. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка
	4
	

	
	3
	Икра рыб. Нерыбное водное хозяйство
	2
	

	
	4
	Рыбные консервы и пресервы
	4
	

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу рыбных товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Тема 1.9. Жировые и яичные товары. Пищевые концентраты и соевые продукты
	Содержание
	8
	

	
	1
	Растительные масла.  Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	2
	Маргарин. Спред. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	1,2

	
	3
	Майонез. Пищевые концентраты. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	

	
	4
	Яйцо и яичные продукты. Производство. Требования к качеству. Упаковка и маркировка.
	2
	

	
	Практическое занятие
	2
	

	
	1
	Классифицировать группу яичных товаров по: биологической, торговой и учебной классификации.
	2
	

	Раздел 2 Теоретические основы товароведения непродовольственных товаров
	144
	

	Тема 1.10.

Текстильные товары


	Содержание
	6
	

	
	1
	Ткани. Виды ткацких переплетений.  Дефекты ткачества. Отделка тканей.
	2
	1,2

	
	2
	Ассортимент тканей. Классификация ткани. Ассортимент хлопчатобумажных, льняных, шерстяных тканей, шелковых тканей. Нетканые материалы. Искусственные меха.
	4
	1,2

	Тема 1.11.

Швейные товары 
	Содержание
	8
	

	
	1
	Основные потребительские свойства и требования к одежде. Материалы для производства одежды. Производство одежды. Шкала типовых размеров
	4
	1,2

	
	2
	Ассортимент швейных изделий. Классификация и ассортимент швейных изделий. 
	2
	1,2

	
	3
	Требования к качеству швейных изделий
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Классифицировать группу швейных товаров по: классу, подклассу, виду и разновидности.
	2
	

	
	2
	Решение задач с применением закона «О защите прав потребителя»
	2
	

	Тема 1.12.

Трикотажные товары. 


	Содержание
	8
	

	
	1
	Трикотажные товары. Общие сведения. Трикотажные переплетения. Потребительские свойства трикотажа.
	4
	1,2

	
	2
	Ассортимент трикотажных товаров. Классификация трикотажных изделий.
	2
	1,2

	
	3
	Требования к качеству трикотажных товаров
	2
	1,2


	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Классифицировать группу трикотажных товаров по: классу, подклассу, виду и разновидности.
	2
	

	
	2
	Решение задач с применением закона «О защите прав потребителя»
	2
	

	Тема 1.13. 

Меховые товары
	Содержание
	10
	

	
	1
	Меховые товары. Общие сведения. Пушно-меховое сырьё. Основные свойства пушно-меховых полуфабрикатов
	2
	1,2

	
	2
	Ассортимент пушно-меховых полуфабрикатов. Зимние виды пушнины. Весенние виды пушнины. Полуфабрикаты из пушнины.
	4
	1,2

	
	3
	Ассортимент меховых и овчинно-шубных изделий. Ассортимент меховых изделий. Овчинно-шубные изделия.
	2
	1,2

	
	4
	Требования к качеству. Маркировка, упаковка и хранение меховых изделий
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Классифицировать группу меховых товаров по: классу, подклассу, виду и разновидности.
	2
	

	
	2
	Решение задач с применением закона «О защите прав потребителя»
	2
	

	Тема 1.14.

Обувные товары


	Содержание
	8
	

	
	1
	Обувные материалы. Кожевенные, искусственные и синтетические обувные материалы. Детали обуви. Производство обуви.
	4
	1,2

	
	2
	Классификация и ассортимент обуви.
	2
	1,2

	
	3
	Метрическая система обуви. Требования к качеству. Маркировка, упаковка и хранение.
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Классифицировать группу обувных товаров по: классу, подклассу, виду и разновидности.
	2
	

	
	2
	Решение задач с применением закона «О защите прав потребителя»
	2
	

	Тема 1.15. Галантерейные товары

	Содержание
	10
	

	
	1
	Текстильная галантерея. Подгруппы текстильной галантереи: нитки, лентоткацкие, плетеные, швейная галантерея, гардинно-тюлевые изделия, кружева.
	4
	1,2

	
	2
	Металлическая галантерея. Ассортимент металлической галантереи. Требования к качеству металлической галантереи. Требования к качеству. Маркировка, упаковка кожгалантерейных изделий.
	2
	1,2

	
	3
	Ассортимент кожаной галантереи. Требования к качеству. Маркировка, упаковка кожгалантерейных изделий.
	2
	

	
	4
	Галантерея из пластмасс и поделочных материалов. Классификация пластмассы по составу. Ассортимент изделий из пластмассы.  Щетки и кисти для бритья. Требования к качеству. Хранение галантерейных товаров.
	2
	1,2

	
	Практическое занятие
	4
	

	
	1
	Классифицировать группу меховых товаров по: классу, подклассу, виду и разновидности.
	2
	

	
	2
	Решение задач с применением закона «О защите прав потребителя»
	2
	

	Тема 1.16. Парфюмерные и косметические товары
	Содержание
	8
	

	
	1
	Классификация и ассортимент парфюмерных товаров. Требования к качеству, маркировка, упаковка, хранение
	4
	1,2

	
	2
	Косметические товары. Сырьё для производства косметических товаров.
	4
	1,2

	Тема 1.17.

Посудохозяйственные товары
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
	Содержание
	10
	

	
	1
	Стеклянные и керамические товары. Основное сырьё для производства стеклянных товаров. Виды стекол. Декорирование стеклянных изделий. Стеклянная посуда, изделия из хрусталя, хозяйственная и кухонная посуда. Художественные изделия. Керамические товары. Требования к качеству. Маркировка, упаковка и хранение.
	4
	1,2

	
	2
	Металлические товары. Ассортимент металлической посуды. Ножевые изделия и столовые принадлежности. Инструменты. Требования к качеству. Маркировка, упаковка и хранение. 
	4
	1,2

	
	3
	 Товары из пластмасс. Характеристика ассортимента из пластмасс. Полимеризационные материалы и пластмассы на их основе. Ассортимент хозяйственных товаров из пластмасс. Требования к качеству. Маркировка, упаковка и хранение.
	2
	1,2

	Тема 1.18.

Товары бытовой химии
	Содержание
	6
	

	
	1
	Синтетические моющие средства. Классификация и ассортимент.
	4
	1,2

	
	2
	Лакокрасочные материалы. Клеящие материалы. Классификация и ассортимент.
	2
	1,2

	Тема 1.19.

Товары культурно-бытового назначения


	Содержание
	10
	

	
	1
	Игрушки.  Классификация и ассортимент игрушек. Требования к качеству игрушек.
	4
	1,2

	
	2
	Школьно-письменные и канцелярские товары.

Бумага и картон. Принадлежности для письма и черчения.
	4
	1,2

	
	3
	Бытовая техника. Телевизоры. Требования к качеству.
	2
	1,2

	Тема 1.20.

Спорттовары
	Содержание
	4
	

	
	1
	Спорттовары. Основные материалы, применяемые для изготовления спорттоваров
	2
	1,2

	
	2
	Спортинвентарь. Классификация и ассортимент. Требования к качеству.
	2
	

	Тема 1.21
Строительные товары

	Содержание
	8
	

	
	1
	Классификация и ассортимент строительных материалов
	2
	1,2

	
	2
	Природные каменные материалы
	2
	1,2

	
	3
	Минеральные вяжущие вещества
	2
	1,2

	
	4
	Листовые стекломатериалы. Санитарно-технические изделия
	2
	1,2

	Тема 1.22

Мебельные товары

 
	Содержание
	6
	

	
	1
	Сырье для производства мебели. Материалы для производства мебели
	2
	1,2

	
	2
	Классификация и ассортимент мебели
	2
	1,2

	
	3
	Требования, предъявляемые к качеству мебельных товаров
	2
	1,2

	Тема 1.23
Ювелирные товары
	Содержание
	8
	

	
	1
	Благородные металлы и их сплавы.
	2
	1,2

	
	2
	Ювелирные камни. Классификация и ассортимент.
	2
	1,2

	
	3
	Производство ювелирных изделий. Классификация и ассортимент ювелирных изделий. 
	2
	1,2

	
	4
	Требования к качеству. Маркировка и клеймение  ювелирных изделий
	2
	


	Тема 1.24
Бытовые часы
	Содержание
	6
	

	
	1
	Конструкция бытовых часов. Классификация и ассортимент бытовых часов
	2
	1,2

	
	2
	Требования к качеству бытовых часов. Обозначения механизмов и корпусного оформления часов
	2
	1,2

	
	3
	Правила обращения с часами. Упаковка , хранение и транспортирование.
	2
	1,2

	Тема 1.25
Художественные изделия и сувениры


	Содержание
	4
	

	
	1
	Художественные изделия и сувениры. Классификация и ассортимент художественных изделий и сувениров. 
	2
	1,2

	
	2
	Народные промыслы. Изделия народных художественных промыслов. Требование к качеству.
	2
	1,2

	Раздел 3 Техническое оснащение и охрана труда                                                                                                                                                              
	68
	

	Тема 1.26 Классификация торгово-технологического оборудования.

	Содержание
	6
	

	
	1
	Мебель и инвентарь для торговых предприятий
	2
	1,2

	
	2
	Весоизмерительное, измельчительно-режущее и упаковочное оборудование. Правила эксплуатации.
	2
	1,2

	
	3
	Холодильное и подъемно-транспортное оборудование. Правила эксплуатации.
	2
	1,2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1
	Подготовка весоизмерительного, измельчительно-режущего и упаковочного оборудования к работе (ду)
	2
	

	
	2
	Подготовка холодильного оборудования к работе (ду)
	2
	

	Тема 1.27
Принципы работы торгово-технологического оборудования (дз)
	Содержание
	10
	

	
	1
	 Требования безопасности к производственному оборудованию 
	4
	1,2

	
	2
	Требования безопасности при ведении технологических процессов в различных производствах 
	6
	1,2

	Тема 1.28

Порядок выбора торгового оборудования (дз)


	Содержание
	6
	2

	
	1
	Требования к торговому оборудованию в зависимости от структуры предприятия, его площади и других параметров
	6
	

	
	Практические занятия (ду)
	8
	

	
	1
	Расчет весоизмерительного оборудования для торгового предприятия
	2
	

	
	2
	Расчет измерительно-режущего оборудования и упаковочного оборудования для торгового предприятия
	2
	

	
	3
	Расчет холодильного оборудования для торгового  предприятия
	2
	

	
	4
	Расчет подъемно-транспортного оборудования для торгового предприятия
	2
	

	Тема 1.29 Санитарные нормы и правила.
	Содержание
	6
	

	
	1
	Правовая основа санитарных требований
	2
	1,2

	
	2
	Санитарные требования к устройству и содержанию торговых предприятий 
	2
	1,2

	
	3
	 Санитарные требования к транспортировке, хранению и организации продажи товаров
	2
	1,2

	Тема 1.30
Обязанности работников в области охраны труда


	Содержание
	6
	

	
	1
	Понятия охраны труда
	2
	1,2

	
	2
	Основные нормативные акты, предусматривающие вопросы охраны труда
	2
	1,2

	
	3
	Органы государственного, ведомственного и общественного контроля за охраной труда, их функции
	2
	1,2

	
	Практические занятия
	2
	

	
	1
	Составление плана эвакуации людей при пожаре на торговом предприятии (ду)
	2
	

	Тема 1.31
Причины возникновения и профилактики производственного травматизма


	Содержание
	6
	

	
	1
	Классификация опасных и вредных факторов и травм, причины их возникновения
	2
	1,2

	
	2
	Виды инструктажей, журналы регистрации различных форм инструктажей
	2
	1,2

	
	3
	Расследование и учет несчастных случаев
	2
	1,2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1
	Анализ причин производственного травматизма (ду)
	2
	

	
	2
	Определение коэффициентов травматизма: общего, частоты, тяжести, оформление актов. (ду)
	2
	

	Тема 1.32
Нормативная документация охраны труда


	Содержание
	6
	

	
	1
	Порядок ведения различных видов документации по регулированию условий и охраны труда и вопросам производственной санитарии на предприятиях торговли
	6
	1,2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1
	Оформление нормативно-технической документации, в соответствии действующими ФЗ  в области охраны труда (ду)
	2
	

	
	2
	Оформление документации по инструктажам охраны труда и техники безопасности (ду)
	2
	

	Раздел 4 Маркетинг торгового предприятия
	72
	

	Тема 1.33

Виды договоров


	Содержание
	10
	

	
	1
	Виды, назначение, структура договоров с посевщиками и потребителями
	2
	1,2

	
	2
	Понятие и сущность цены (дз)
	2
	

	
	3
	Виды цен (дз)
	4
	

	
	4
	Условия, при которых цены не формируются, а назначаются (дз)
	2
	

	
	Практические занятия
	6
	

	
	1
	Сбор информации о ценах на молочную продукцию (установление среднерыночной цены)
	2
	

	
	2
	Сбор информации на  зимнюю обувь (установление среднерыночной цены)
	2
	

	
	3
	Выбор метода ценообразования на практике
	2
	

	Тема 1.34

Технологические процессы товародвижения 


	Содержание
	14
	

	
	1
	Товародвижение 
	2
	1,2

	
	2
	Каналы распределения продукции
	2
	1,2

	
	3
	Реклама в маркетинге
	2
	1,2

	
	4
	Дистрибуция и ее виды
	2
	

	
	5
	Виды документов на поступление товаров
	2
	1,2

	
	6
	Документальная приемка по количеству и качеству
	2
	1,2

	
	7
	Способы размещения товаров на складах и в магазинах
	2
	

	
	Практические занятия
	8
	

	
	1
	Применение методов стимулирования сбыта
	2
	

	
	2
	Организация рекламной кампании, выбор средств, составление рекламных текстов
	2
	

	
	3
	Реализация рекламной кампании
	2
	

	
	4
	Разработка анкет для изучения спроса на потребительские  товары
	2
	

	Тема 1.35
Маркетинговая среда предприятия (дз)


	Содержание
	8
	

	
	1
	Сущность окружающей среды
	4
	1,2

	
	2
	Факторы маркетинговой среды
	4
	1,2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1
	Анализ окружающей среды торговой организации
	2
	

	
	2
	Оценка конкурентоспособности организации и установление ее конкурентных преимуществ
	2
	

	Тема 1.36

Товарная политика предприятия


	Содержание
	10
	

	
	1
	Понятие товара в маркетинге. Классификация товаров.
	2
	

	
	2
	Этапы жизненного цикла товаров
	4
	1,2

	
	3
	Факторы, влияющие на характер кривой жизненного цикла товара
	2
	1,2

	
	4
	Разработка и осуществление мероприятий по сбыту товара на разных этапах его жизненного цикла
	2
	1,2

	
	Практические занятия
	10
	

	
	1
	Установление основных видов потребностей и товаров, как средства их удовлетворения
	2
	

	
	2
	Классификация потребителей по различным признакам
	2
	

	
	3
	Анализ поведения потребителей при совершении покупок
	2
	

	
	4
	Применение  методов формирования спроса
	2
	

	
	5
	Применение методов стимулирования сбыта
	2
	

	
	Экзамен 
	
	

	Курсовая работа
1. Ассортимента и качество меда.
	20

219
	

	2. Ассортимент и качество фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	
	

	3. Ассортимент и качество мармелада. 
	
	

	4. Ассортимент и качество шоколада. 
	
	

	5. Ассортимента и качества карамели. 
	
	

	6. Ассортимент и качество шоколадных конфет. 
	
	

	7. Ассортимент и качество песочного печенья.
	
	

	8. Ассортимент и качество сдобного печенья. 
	
	

	9. Ассортимент и качество вафель. 
	
	

	10. Ассортимент и качество тортов и пирожных.
	
	

	11. Ассортимент и качество пряников.
	
	

	12. Ассортимент и качество халвы.
	
	

	13. Ассортимент и качество свежих овощей.
	
	

	14. Ассортимент и качество свежих плодов.
	
	

	15. Ассортимент и качество консервированных плодов и овощей. 
	
	

	16. Ассортимент и качество чая.
	
	

	17. Ассортимент и качество растворимого кофе.
	
	

	18. Ассортимент и качество кофе в зернах.
	
	

	19.  Ассортимент и качество пряностей.
	
	

	20. Ассортимент и качество приправ.
	
	

	21. Ассортимент и качество молока.
	
	

	22. Ассортимент и качество кефира. 
	
	

	23. Ассортимент и качество йогурта.
	
	

	24. Ассортимент и качество мороженого.
25. Ассортимент и качество сыра.
	
	

	26. Ассортимента и качество сливочного масла. 
	
	

	27. Ассортимент и качество молочных консервов.
	
	

	28. Ассортимент и качество колбасных изделий из куриного фарша.
	
	

	29. Ассортимент и качество вареных колбас.
	
	

	30. Ассортимент и качество мясных консервов.
	
	

	31. Ассортимент и качество рыбных пресервов.
	
	

	32. Ассортимент и качество рыбных консервов.
	
	

	33. Ассортимент и качество гречневой крупы.
	
	

	34. Ассортимент и качество сахара.
	
	

	35. Ассортимент и качество риса.
	
	

	36. Ассортимент и качество алкогольной продукции на примере вина.
	
	

	37. Ассортимент и качество алкогольной продукции на примере пива.
	
	

	38. Ассортимент и качество детского питания.
	
	

	39. Ассортимент и качество заменителей молочных продуктов.
	
	

	40. Ассортимент и качество копченых колбас.
	
	

	Самостоятельная работа при изучении МДК Основы управления ассортиментом товаров

Подготовка к практическим работам

Составление справочника информационных знаков

Систематическая проработка конспектов лекций

Составление классификационных схем

Подготовка к написанию курсовой работы
	
	

	Учебная практика (формирование первоначальных умений и навыков)

Виды работ:
1. Проанализировать ассортиментную политику торговой организации.
2. Ознакомиться с ассортиментом продовольственных товаров торговой организации.

3. Ознакомиться с ассортиментом непродовольственных товаров торговой организации.

4. Ознакомиться с маркетинговой деятельностью торговой организации.

5. Предложения мероприятий по формированию спроса и стимулированию сбыта различных товаров в торговой организации.
6. Заключение договоров, оформление договора поставки и спецификации к нему на основании исследованной ситуации и прогнозируемого спроса.

7. Приемка товаров в магазине и в складах по количеству и качеству. Применение требований нормативных документов к основным видам товаров и услуг 

8. Создание  оптимальных  условий  хранения  различных  групп  продовольственных  товаров. Проверка  количества,  сортности,  состояния  и  правильности  упаковки  различных  групп    товаров.
9. Распознавание  видов,  товарных  сортов  и  дефектов  товаров.
10. Определение  гарантийных  сроков  хранения  различных  видов товаров.
11. Изучение  спроса  покупателей  на  отдельные  группы  товаров.
12. Документальное оформление результатов приемки по количеству и качеству.
13. Оформление претензий по результатам приемки товаров по количеству и качеству.
14. Обеспечение товародвижения на складах и  в торговом зале.
15. Зачёт 
	108


	

	Раздел 2  ПМ.01. Управление товарными запасами и потоками
	96
	

	МДК 01.02. Основы мерчандайзинга
	64
	

	Тема 1.1. Мерчандайзинг, как технология продажи
	Содержание 
	8
	

	
	1
	Основные понятия мерчандайзинга
	2
	1,2

	
	2
	Мерчандайзинг: основные цели, задачи и функции
	4
	

	
	3
	Классификация мерчандайзинга.
	2
	

	Тема 1.2. Мерчандайзинговый подход
	Содержание 
	8
	

	
	1
	Основные цели использования выкладки товаров в магазине. Планограмма
	4
	1,2

	
	2
	Мерчандайзинговые подходы к выкладке и представление товаров в торговых точках
	4
	

	Тема 1.3. Методы продажи товаров на основе технологий мерчандайзинга
	Содержание 
	6
	

	
	1
	Метод импульсивных покупок
	2
	1,2

	
	2
	Метод продажи АВС
	4
	

	
	Практическая работа
	6
	

	
	1
	Разработать методы продажи товаров на основе принципов мерчандайзинга
	2
	

	
	2
	Решение задач (метод продажи АВС)
	4
	

	Тема 1.4. Мерчандайзинговый подход к распределению
	Содержание 
	8
	

	
	1
	Планировка торгового зала: принципы и основные проблемы
	4
	1,2

	
	2
	Принципы зонирования торговых площадей
	2
	

	
	3
	Правило «Золотой треугольник»
	2
	

	
	Практическая работа
	4
	

	
	1
	Разработать подходы к распределению площади торгового зала и регулированию потоков покупателей
	2
	

	
	2
	Распределить товары на полках по горизонтали адекватно поведению покупателей
	2
	

	Тема 1.5. Мерчандайзинговые подходы к размещению
	Содержание 
	8
	

	
	1
	Основные группы торгового оборудования. Основные правила размещения оборудования
	4
	1,2

	
	2
	Виды технологической планировки торгового зала
	2
	

	
	3
	Расчет эффективности использования площади магазина
	2
	

	Тема 1.6. Формирование атмосферы торгового зала
	Содержание 
	6
	

	
	1
	Атмосфера как фактор создания привлекательного образа торгового зала
	2
	1,2

	
	2
	Цвет и музыка в торговом помещении
	2
	

	
	3
	Световой дизайн магазина
	2
	

	Тема 1.7. Управление поведением покупателя как компонент технологий мерчандайзинга
	Содержание 
	6
	

	
	1
	Этапы принятия решения о покупке в торговом зале
	2
	1,2

	
	2
	Управление поведением потребителем на основе восприятий и ощущений
	2
	1,2

	
	3
	Реклама в местах продажи
	2
	

	
	Практическая работа 
	2
	

	
	1
	Формирование поведения посетителя и определение предпосылок для посещения торгового зала
	2
	

	
	Дифференцированный зачет
	2
	

	Самостоятельная работа

Подготовка к практическим работам

Составление схем планировки торговых залов

Систематическая проработка конспектов лекций

Составление классификационных схем
	34
	

	Производственная практика (по профилю специальности)

Виды работ:

1. Ознакомление с торговой организацией
2. Изучение ассортиментной политики торговой организации
3. Изучение маркетинговой деятельности торговой организации
4. Обеспечение качества и безопасности товаров, реализуемых торговой организацией
5. Ознакомление с организацией торгово-технологического процесса торговой организации
6. Зачёт 
	36


	

	Всего
	897
	


1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)

4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация профессионального модуля предполагает наличие:

–  учебных кабинетов: коммерческой деятельности, безопасности жизнедеятельности и охраны труда, товароведения, экономики и маркетинга
–    лабораторий: торгово-технологического оборудования; учебный магазин.

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: рабочее место преподавателя; посадочные места по количеству обучающихся; комплект учебно-наглядных пособий.
Технические средства обучения:
компьютер с лицензионным программным обеспечением  и   мультимедиа проектор, экран, обучающие видеофильмы.

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:

Учебный магазин:
· торговая мебель,
· торговый инвентарь,
· электронные весы,
· контрольно-кассовая машина,
· холодильное оборудование,
· натуральные образцы товаров и тары,
· комплект товарно-сопроводительных документов.
Торгово-технологического оборудования:
· рабочие места по количеству обучающихся,

· комплект бланков технологической документации,
· комплект учебно-методической документации,
· торговая мебель,
· торговый инвентарь,
· циферблатные и электронные весы,
· контрольно-кассовые   машины,   в   том   числе   -   активные   ККМ  (РОS - терминалы, с установленными кассовыми программами),

· холодильное оборудование,
· натуральные образцы товаров и тары.
Реализация профессионального модуля предполагает обязательную производственную практику, которая проводится концентрированно на предприятиях розничной торговли.

4.2 Перечень рекомендуемых учебных изданий, дополнительной литературы, Интернет-ресурсов 

Нормативно-правовые источники: 
1. Закон РФ от 07.02.2021 № 2300-1 (ред. от 03.07.2016) «О защите прав потребителей» // СПС КонсультантПлюс

2. Федеральный закон от 21.12.2021 № 69-ФЗ (ред. от 23.06.2016) «О пожарной безопасности» // СПС КонсультантПлюс

3. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов / СП.2.3.6.1066-01.

4. Постановление Правительства РФ от 19.01.1998 N 55 (ред. от 22.06.2021) «Об утверждении Правил продажи отдельных видов товаров, перечня товаров длительного пользования, на которые не распространяется требование покупателя о безвозмездном предоставлении ему на период ремонта или замены аналогичного товара, и перечня непродовольственных товаров надлежащего качества, не подлежащих возврату или обмену на аналогичный товар других размера, формы, габарита, фасона, расцветки или комплектации» // СПС КонсультантПлюс

5. «Инструкция о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству» (утв. Постановлением Госарбитража СССР от 25.04.1966 N П-7) (ред. от 23.07.1975, с изм. от 22.10.2021) // СПС КонсультантПлюс

6. «Инструкция о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству» (утв. Постановлением Госарбитража СССР от 15.06.1965 N П-6) (ред. от 23.07.1975, с изм. от 22.10.2021) // СПС КонсультантПлюс

7. Гост и технические регламенты на отдельные группы товаров (в современной редакции).

Основные источники:

1. Арустамов Э.А. Техническое оснащение торговых организаций : учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / Э.А. Арустамов. – 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2018. – 208 с.

2. Арустамов Э.А. Охрана труда в торговле : учебник для студ. сред. проф. учеб. заведений / Э.А. Арустамов. – М.: Издательский центр «Академия», 2019. – 160 с.

3. Дубцов Г.Г. Товароведение продовольственных товаров : учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / Г. Г. Дубцов. – 4-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2019. – 336 с.

Дополнительные источники:
1. Арустамов Э.А. Охрана труда в торговле : практикум : учеб. пособие для студ. учреждений сред. проф. образования / Э.А. Арустамов. – 2-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2018. – 160 с.

2. Дробышева Л.А. Экономика, маркетинг, менеджмент: учебное пособие [Текст] / Л.А. Дробышева. – М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2016. – 152 с.

3. Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий: Рабочая тетрадь для нач. проф. образования / Людмила Ильинична Никитченко. – М.: Издательский центр «Академия», 2016. – 96 с.

Интернет-источники

1. Административно-управленческий портал  «Менеджмент и маркетинг в бизнесе» – http://www.aup.ru/ 
2. Должностные инструкции: торговля, продажи. – http://www.jobs.ua/job_description/rubrics-269/
3. Все ГОСТы –  http://vsegost.com/
4. Основные инструкции по торговле – http://www.market-pages.ru/teoriya/28.html
5. On-line журнал по маркетингу 4p.ru –  http://4p.ru/
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

Занятия теоретического цикла ПМ.01. Управление ассортиментом товаров носят практико-ориентированный характер и проводятся в учебных кабинетах товароведения, менеджмента и маркетинга и в лабораториях: торгово-технологического оборудования и учебный магазин.
Освоение программы  модуля базируется на изучении общепрофессиональных дисциплин: Теоретические основы товароведения, Правовое обеспечение управления, Безопасность жизнедеятельности. Изучение дисциплины Теоретические основы товароведения должно предшествовать освоению данного профессионального модуля.
При изучении модуля с обучающимися проводятся консультации, которые могут проводиться как со всей группой, так и индивидуально. Организуется самостоятельная работа обучающихся с использованием пособий для самостоятельного обучения и контроля знаний.
Учебная практика проводится для получения первичных профессиональных навыков в организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся.
Реализация программы модуля предполагает проведение производственной практики, которая проводится концентрированно на предприятиях и в организациях, направление деятельности которых соответствуют профилю модуля. Обязательным условием допуска к производственной практике в рамках профессионального модуля  ПМ.01 Управление ассортиментом товаров» является освоение учебной практики в рамках данного профессионального модуля.

Изучение профессионального модуля ПМ.01 Управление ассортиментом товаров заканчивается сдачей квалификационного экзамена.
4.4 Кадровое обеспечение образовательного процесса

 Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, обеспечивающих обучение  по междисциплинарному курсу (курсам): 

Педагогические кадры, обеспечивающие обучение по профессиональному модулю ПМ.01, имеют среднее профессиональное или высшее образование, соответствующие профилю преподаваемого модуля.

Мастера производственного обучения имеют на 1-2 разряда выше, чем предусмотрено ФГОС СПО для выпускников. Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является обязательным. Повышение квалификации мастеров п/о и преподавателей, в том числе в форме стажировки в профильных организациях проводится  не реже 1-го раза в 3 года. 
5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профессиональной деятельности

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 1.1. Выявлять потребность в товарах
	- аргументированность принятия маркетинговых решений относительно ассортимента на основании проведенных опросов;

- обоснование формирования ассортимента на торговом предприятии на основе маркетинговых исследований и расчета показателей ассортимента
	- проверка отчета о проведенном маркетинговом исследовании;

-практическая работа (решение ситуаций).


	ПК 1.2. Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции
	- аргументированность выбора выгодных поставщиков и правильного заключения договоров;

- соответствие содержанию и правилам оформления договоров
	- практическая работа  (решение ситуаций, заполнение бланков документов).


	ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками
	- обоснованность формирования товарных запасов исходя из экономической эффективности предприятия;

- соответствие содержанию и правилам оформления заявок и заказов
	- практическая работа  (решение ситуаций, заполнение бланков документов).


	ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров
	- соответствие содержанию и правилам оформления заявок и заказов;

- ясность и аргументированность составленных договоров, заказов и заявок
	- практическая работа (решение ситуаций, заполнение бланков документов).


	ДПК 1.5. Знать функциональные возможности торгово-технологического оборудования, обладать способностью его эксплуатировать
	- знание функциональных возможностей торгово-технологического оборудования;

- способность эксплуатировать торгово-технологическое оборудование
	- практическая работа (применение правил устройства к эксплуатации различного оборудования, расчет видов и типов оборудования для различных типов ТП)

	ДПК 1.6. Соблюдать правила, регулирующие охрану труда на предприятиях торговли, и технику безопасности при работе с торговым оборудованием
	- знание правил, регулирующих охрану труда, и технику безопасности при работе с торговым оборудованием на предприятиях торговли и применение их на практике;
- ясность и аргументированность составленных документов по регулированию условий и охраны труда и вопросам производственной санитарии.
	- практическая работа (решение ситуаций, составление документов, заполнение бланков документов).



	ДПК 1.7 

Соблюдать правила мерчандайзинга
	- знание правил выкладки товара и размещение торгового оборудования

- знание правил продажи мерчандайзинга
	- практическая работа (решение торговых ситуаций).




Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверять у студента не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.
	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК 1.  Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	· объяснение социальной значимости профессии товароведа-эксперта; 

· проявление точности, аккуратности, внимательности при работе с нормативной документацией;
	- активное участие в учебных, образовательных, воспитательных мероприятиях в рамках специальности;


	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	- обоснованность и правильность выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач 
	- наблюдение за деятельностью студентов в процессе освоения программы профессионального модуля;

- активное участие в учебных, образовательных, воспитательных мероприятиях в рамках специальности;

	ОК 3.  Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	-  аргументированность и ясность принятых решений стандартных и нестандартных профессиональных
	-проверка пра​вильности ре​шения ситуационных задач;

-текущий контроль.

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	- результативность  информационного поиска при выполнении  профессиональных  задач,  профессионального  и личностного  развития;
	-защита отчетов по выполненным практическим работам;

-оценка

эффективности использования профессиональной информа​ции

	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	- эффективное использование информационных  источников для анализа, оценки и извлечения информационных данных,  необходимых для решения профессиональных задач;

-владение приёмами работы с компьютером, применение справочно-правовых систем в профессиональной деятельности.
	- текущий контроль; профессионального модуля;

- выполнение рефератов, заданий для самостоятельной работы;

- выполнение исследовательской работы.

	ОК 6.  Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	-  эффективное и результативное взаимодействие и общение с коллегами и руководством;

- взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения
	- наблюдение за деятельностью студента в процессе освоения программы профессионального модуля;

- участие в ролевых  (деловых) играх;

- выполнение заданий учебной  практики

	ОК 7.  Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	- ответственное  отношение к результатам выполнения  профессиональных обязанностей членами команды; 

- проведение самоанализа и коррекции результатов собственной работы
	- наблюдение за деятельностью студента в процессе освоения программы профессионального модуля;



	ОК 8.  Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	- рациональность распределения времени и результативность организации самостоятельной работы при изучении профессионального модуля; 

- стремление  к освоению профессиональных компетенций,  знаний и умений (участие в предметных конкурсах, олимпиадах, ярмарках профессий и др.);
	- наблюдение за деятельностью студента в процессе освоения программы профессионального модуля;

- участие в ролевых  (деловых) играх;

 - выполнение рефератов, заданий для самостоятельной работы;

- выполнение заданий учебной практики

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	- проявление интереса к новым технологиям  в области профессиональной деятельности;

- использование новых технологий при выполнении исследовательских работ
	- наблюдение за деятельностью студентов в процессе освоения программы профессионального модуля; 

- выполнение рефератов, заданий для самостоятельной работы;

- выполнение исследовательской, творческой работы;
- выполнение заданий учебной практики
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